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Sidel fournit à CR Beverage trois lignes complètes aseptiques à 
grande cadence pour l’aider à développer sa production de 
produits sensibles et à répondre à la demande croissante du 
marché  
 

 
 
 

CR Beverage, l’une des grandes marques chinoises d’eau embouteillée, a investi dans 
trois lignes complètes aseptiques à grande cadence de Sidel. Son objectif : répondre à la 
demande croissante des consommateurs qui veulent des emballages de meilleure 
qualité, plus sains et plus respectueux de l’environnement pour les thés, les jus de fruits 
et les boissons gazeuses.  
 
En plus d’être le principal producteur de conditionnement d’eau en Chine, CR Beverage s’engage à offrir aux 

consommateurs un choix accru de boissons de haute qualité sur tout son portefeuille. Ce développement lui 

permettrait d’atteindre le taux de croissance annuel moyen de 4,6 % prévu par Global Data pour 2023-2027.  

CR Beverage, qui collabore avec Sidel depuis plus de huit ans en Chine, avait déjà installé une solution de ligne 

complète innovante de Sidel pour sa production d’emballages grand format pour l’eau. La société s’est donc de 

nouveau tournée vers Sidel pour créer une solution unique pour ses lignes de production aseptiques. 

Dans les usines de CR Beverage situées à Yixing et à Chengdu, Sidel a installé trois lignes complètes aseptiques 

à grande cadence équipées du Combi Predis aseptique FMa pour le thé et le jus de prune et du Combi Predis 

aseptique FMAc pour tous les produits de haute et faible acidité et les boissons gazeuses avec un col de 28 et de 

38. Par ailleurs, la ligne installée dans son usine de Chengdu est équipée de quatre étiqueteuses EvoDECO et de 

convoyeurs. Les lignes produisent maintenant 54 000 bouteilles par heure (bph) pour le format de 450 ml et 

27 000 bph pour le format d’un litre. 

La personne responsable chez CR Beverages a ainsi déclaré : « Nous avons successivement introduit les lignes 

d’eau en bouteille et les lignes aseptiques de Sidel, et toutes ont été mises en production avec succès. Les lignes 
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aseptiques ont notamment réussi les tests de validation aseptique en une seule fois et ont atteint la capacité de 

production nominale comme prévu, démontrant le niveau professionnel et la forte synergie de la technologie 

aseptique. Nous pensons élargir notre coopération à l’avenir. » 

 

Solution aseptique simple, rapide et fiable  

 

Le Combi Predis aseptique de Sidel offre la décontamination sèche des préformes la plus simple, rapide et sûre du 

marché. Il est conçu pour garantir la sécurité alimentaire, l’intégrité des produits et une durée de vie allongée pour 

les boissons sensibles, sans conservateurs. 

 

Le Combi Predis aseptique de Sidel permet également d’enregistrer un coût total de possession très bas sans 

transiger sur la sécurité alimentaire ou la simplicité de production, tout en maintenant un rendement élevé, un 

fonctionnement facile et une production très flexible. Et, comme aucune eau n’est utilisée dans ce processus et 

que l’utilisation de produits chimiques est radicalement réduite, il offre une empreinte environnementale optimisée 

pour atteindre les normes les plus élevées requises en matière de développement durable.  

 

Le Combi Predis aseptique utilise de la vapeur de peroxyde d’hydrogène pour garantir une stérilisation sèche des 

préformes avant le soufflage, réduisant ainsi la consommation d’eau, d’énergie et de produits chimiques. Ce 

processus garantit un environnement stérile pour le remplissage et le bouchage, tout en assurant la sécurité du 

produit et la démarche de développement durable. 

 

Taux de validation en une seule fois de 100 % pour la validation aseptique de ces trois lignes complètes, 

mises en service en l’espace de 90 jours 

 

L’année 2024 a marqué le cinquième anniversaire de la production locale du Predis aseptique de Sidel et de la 

mise en place du laboratoire aseptique de l’entreprise dans son usine de Pékin, qui dispose d’une forte capacité de 

production locale et se concentre sur l’exécution à l’échelle locale et le développement durable. Au cours des cinq 

dernières années, l’usine Sidel de Pékin a fourni plus de vingt ensembles d’équipements Combi Predis aseptiques 

innovants à ses clients en Chine et en Asie. Ces trois lignes complètes Predis aseptique à grande cadence pour 

CR Beverage ont toutes été produites dans l’usine Sidel de Pékin, et le taux de validation aseptique en une seule 

fois atteint 100 %. 

 

Sidel Grande Chine dispose d’une solide équipe de projet et de service aseptique, véritable pierre angulaire sur 

laquelle s’appuie Sidel pour mieux répondre aux demandes du marché chinois. « La validation aseptique a lieu sur 

les sites des clients avant la validation commerciale. Nous sommes fiers des performances de toutes les nouvelles 

lignes aseptiques installées en Chine en 2024 », commente Tang John, Execution Project Management Director 

de Sidel pour la Grande Chine.  

 

« Toutes nos lignes complètes aseptiques installées dans le pays en 2024 ont réussi le test de validation aseptique 

en obtenant des résultats impressionnants. Il s’agit d’un succès extraordinaire qui souligne l’engagement et le 

travail de notre équipe exceptionnelle, ainsi que notre leadership et notre expertise en matière de technologie 

aseptique. Ce succès démontre notre leadership dans la technologie aseptique, avec une fiabilité et des 

performances éprouvées qui nous différencient de nos pairs locaux et mondiaux. »  
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Pour en savoir plus sur le Combi Aseptique de Sidel et découvrir le type de support dont votre entreprise peut 

bénéficier, rendez-vous sur le site Web de Sidel. 

 

 

 

 
 

Remarques  
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Sidel est un grand fournisseur mondial de solutions de conditionnement pour les boissons, les 
produits alimentaires et les produits d’hygiène du corps et de la maison en PET, canette, verre 
et autres matériaux. 
 
Forts de plus de 170 ans d’expérience reconnue, nous contribuons à façonner l’usine de 
demain grâce à des systèmes et des services de pointe, à l’ingénierie de ligne, à des ECO 
Solutions et à d’autres innovations. Sidel a installé plus de 40 000 machines dans plus de 
190 pays et compte plus de 5 000 employés dans le monde qui s’attachent à proposer des 
solutions d’équipements et de services répondant aux besoins des clients.  
 
Nous veillons en permanence à comprendre l’évolution des défis commerciaux et du marché 
auxquels nos clients sont confrontés et nous nous engageons à répondre à leurs objectifs 
spécifiques en matière de performances et de développement durable. En tant que partenaire, 
nous nous appuyons sur nos solides compétences techniques, notre expertise en 
conditionnement et notre analyse de données intelligente pour veiller à optimiser la productivité 
des équipements sur toute leur durée de vie. 
 
C’est ce que nous appelons Performance through Understanding. 
 
Pour en savoir plus, rendez-vous sur www.sidel.com/fr et connectez-vous 
 

  youtube.com/user/sidel    twitter.com/Sidel_Intl 

  linkedin.com/company/sidel    facebook.com/SidelInternational 
 

Les images de ce document ne sont données qu’à des fins d’illustration et ne peuvent donc être reproduites. 

Veuillez cliquer ici pour accéder aux images haute résolution de cet article. 
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