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UNE SÉCURITÉ ALIMENTAIRE PARFAITE GRÂCE AU PET

La consommation de boissons sensibles comme les jus, 
nectars, boissons plates, boissons isotoniques et thés 
connaît une croissance de 6 % par an. Les produits laitiers 
liquides représentent déjà un cinquième des ventes de 
boissons à l’échelle mondiale et devraient connaître un taux 
de croissance annuel de 5 %, ce qui ouvre de grandes 
opportunités de développement.

Consommation en hausse des boissons sensibles
L’adoption de modes de vie plus sains fait partie des 
tendances qui stimulent la demande des boissons 
sensibles. C’est notamment le cas dans les pays en 
développement, en raison de la hausse du revenu 
disponible et de l’urbanisation, ainsi que de l’amélioration 
des infrastructures de vente. Ces facteurs expliquent 
l’essor de la demande pour les boissons réfrigérées et 
distribuées à température ambiante, et surtout pour les 
produits naturels.

Une demande en pleine évolution
Les consommateurs privilégient de plus en plus les 
boissons au format nomade, plus petit et fonctionnel,  
et recherchent des arômes plus diversifiés. Les 
consommateurs comme les législateurs veulent une 
transparence accrue sur les ingrédients et une meilleure 
traçabilité sur toute la chaîne logistique. Les pratiques  
de l’industrie des boissons doivent donc aussi évoluer.

Le PET, un matériau de choix
Le marché des boissons se tourne de plus en plus vers le 
PET. C’est déjà le matériau choisi par 40 % des producteurs 
de JNSDIT, avec une croissance annuelle de 3 % attendue 
d’ici 2020. Sur cette même période, le conditionnement en 
PET des produits laitiers liquides devrait aussi croître de 
8 %. Ce taux dépasse les projections pour le carton et le 
PEHD, qui sont actuellement les deux conditionnements les 
plus répandus. 

Préserver la sécurité de vos produits avec le PET 
Les bouteilles en PET offrent une excellente protection 
barrière pour les produits alimentaires et les boissons, ce 
qui permet de maintenir la sécurité et l’intégrité de votre 
produit sur toute la chaîne logistique. Les jus, thés, 
boissons isotoniques et produits laitiers conservent ainsi 
leur fraîcheur, leur teneur en vitamines, leur texture et leur 
couleur, de la phase de production à celle de stockage, en 
passant par l’expédition et la distribution. C’est primordial 
lorsque la qualité des boissons peut être facilement 
compromise par le développement de microorganismes et 
les altérations engendrées par la lumière, l’oxygène et la
temperature. Ainsi, le PET transparent est utilisé pour le 
lait frais et aromatisé distribué en chaîne du froid, ainsi que 
pour les produits laitiers liquides aromatisés UHT, tandis 
que le PET opaque sert à conditionner le lait nature UHT à 
température ambiante.

RESTER À LA POINTE DES TENDANCES
ACTUELLES DU MARCHÉ 

Les atouts du PET

 ■ Facile à utiliser et recyclable à 100 %
 ■ Incassable et refermable
 ■ Excellentes propriétés barrières
 ■  Grande reconnaissance de marque avec liberté 

de design de la bouteille
 ■ Potentiel d’allègement de l’emballage 

CROISSANCE ANNUELLE DES JNSDIT* 
CONDITIONNÉS EN PET 
(* jus, nectars, boissons non alcoolisées, boissons isotoniques, thés) 

CROISSANCE ANNUELLE DES LDP* 
CONDITIONNÉS EN PET 
(* produits laitiers liquides) 

+3 % +8 %
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AMÉLIOREZ LES PERFORMANCES ET RESTEZ COMPÉTITIF

La sécurité et l’intégrité du produit sont indispensables à 
toute activité responsable dans le secteur des boissons et 
des produits laitiers. Vous avez aussi besoin de bouteilles 
attractives pour différencier votre marque, et votre 
production doit être très flexible tout en atteignant les 
objectifs. Enfin, vos usines et solutions de conditionnement 
doivent limiter l’impact sur l’environnement et les coûts. 

Différenciation et intégrité du produit
L’emballage protège l’intégrité du produit et met en valeur 
ses caractéristiques. Il doit respecter des normes strictes de 
sécurité alimentaire au niveau mondial tout en permettant à 
la marque de se démarquer dans les rayons. Le défi consiste 
à créer un emballage innovant et fonctionnel, garant de 
l’intégrité du produit et de la différenciation de votre marque, 
tout en restant économique à produire. L’essor du PET 
s’explique par le fait que les producteurs prennent conscience 
de sa capacité à répondre à tous ces besoins. 

Une production flexible et économique
Les consommateurs sont plus exigeants que jamais. La 
majorité des fabricants de produits laitiers liquides et de 
boissons doivent diversifier leur production et renforcer leur 
valeur ajoutée pour créer et garder une activité durable. Ils 
veulent donc généralement des lignes polyvalentes à même 
de gérer une grande diversité de boissons, aux recettes et 
consistances variées. Ils doivent donc pouvoir conditionner 
sur une même ligne plusieurs formats de bouteille, nomade 

ou familial, tout en accélérant la commercialisation des 
nouveaux produits. Les producteurs doivent aussi trouver un 
compromis entre la flexibilité et la nécessité de diminuer les 
coûts et l’impact sur l’environnement pour les petits comme 
les grands volumes.

Les bénéfices de la distribution à température ambiante
Proposer un emballage compatible avec une distribution à 
température ambiante est un séduisant moyen d’allonger 
la durée de vie des boissons. Les deux procédés que sont le 
remplissage à chaud et le conditionnement aseptique 
garantissent les exigences sanitaires et la sécurité des 
produits. Or Sidel peut vous proposer une solution complète 
durable et économique pour l’un comme pour l’autre. Cette 
brochure est axée sur le remplissage aseptique, mais si 
vous êtes intéressé par nos solutions de remplissage à 
chaud, veuillez nous contacter ou vous rendre sur sidel.fr/
lignes-remplissage-chaud.

Répondez à vos besoins spécifiques avec Sidel
Chez Sidel, nous relevons les défis de chaque boisson tout en 
préservant la sécurité du produit et en contrôlant les coûts. 
Nos solutions d’emballage en PET et de remplissage adaptées 
offrent aux marques une différenciation notable, tout en 
garantissant la sécurité alimentaire et l’intégrité des produits. 
Nous vous aidons à produire un large éventail de produits 
avec une flexibilité et une fiabilité accrues et veillons à la 
durabilité de votre activité tout en réduisant vos coûts.

ACCROÎTRE LA SÉCURITÉ
ET LA RENTABILITÉ

INTÉGRITÉ DU PRODUIT FLEXIBILITÉ DE LA PRODUCTION

DIFFÉRENCIATION RENTABILITÉ
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GARDER LE CONTRÔLE 
– À CHAQUE ÉTAPE

| SOLUTIONS ASEPTIQUES COMPLÈTES |

UN SEUL PARTENAIRE POUR TOUS VOS BESOINS

Lorsque votre ligne aseptique est entièrement connectée, 
vous pouvez optimiser ses performances et prendre des 
décisions en connaissance de cause sur toute sa durée de 
vie. Notre approche flexible et globale vise à répondre à 
tous vos besoins en termes d’aseptique. En vous associant 
à Sidel, vous bénéficiez d’un seul et même fournisseur.  
De l’emballage au démarrage rapide de votre production  
et au-delà, nous sommes présents à chaque instant avec 
notre savoir-faire exhaustif, nos équipements et nos 
services. 

Votre boisson, objet de tous nos soins
La boisson doit être stable ; or cette stabilité dépend de la 
recette du liquide et des méthodes de traitement.  
Elle doit aussi être protégée, de la production à la 
consommation. Il faut donc disposer des bons équipements 

aseptique, nous offrons des solutions éprouvées avec la 
décontamination humide des bouteilles ou la déconta mination 
sèche des préformes. Grâce à des décennies d’innovation, 
Sidel a transformé le secteur du condition nement des 
boissons, avec des technologies qui restent des références :

 ■  La première souffleuse industrielle rotative du monde  
en 1980

 ■  Le Combi, première solution de soufflage-remplissage-
bouchage entièrement intégrée du monde, en 1997

 ■  La première technologie de décontamination des 
préformes du monde en 1998

 ■  Le Combi aseptique le plus rapide doté de la 
décontamination sèche des préformes, basé sur des 
équipements Sidel Matrix : le Matrix Combi Predis 
aseptique Sidel, en 2015 

et de la bonne bouteille en PET, qui varient selon le mode 
de distribution. 

Une production conforme
Les producteurs veulent aussi adopter des pratiques 
responsables. Or une production conforme nécessite une 
grande flexibilité sans transiger sur la productivité, et des 
solutions de conditionnement écologiques et économiques. 

L’expertise aseptique de Sidel
Avec sa grande expérience dans les produits sensibles, 
Sidel peut garantir l’intégrité du produit sur la chaîne 
logistique tout en optimisant la disponibilité opérationnelle 
et les coûts. Nous travaillons avec l’industrie des produits 
laitiers et des JNSDIT depuis respectivement plus de 50 et 
60 ans. Forts de nos 40 ans d’expertise en emballage SOUFFLEUSES PET DANS LE MONDE

D’EXPERTISE EN EMBALLAGE ASEPTIQUE

+ DE 6 000

40 ANS
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OPTIMISER LES PERFORMANCES 
DE VOTRE LIGNE COMPLÈTE

| SYSTÈME DE TRAITEMENT TETRA PAK |

TRAITEMENT

Les équipements de traitement de TPPS,  
des matières premières au traitement du produit, 
captent l’arôme naturel de votre produit  
et garantissent la sécurité de la boisson.

Les solutions intégrées de Sidel s’appuient sur les 
équipements de traitement et les compétences de Tetra 
Pak Processing Systems (TPPS), qui a inventé la 
technologie aseptique, afin de bénéficier de technologies 
fiables et éprouvées développées durant de nombreuses 
années. Avec un seul partenaire expert sur toute la ligne, 
vous bénéficiez de l’expérience acquise sur près de 
100 projets conjoints de lignes complètes, avec des 
éléments intégrés de grande qualité du monde entier. 

Une vision globale
Offrez à votre recette les meilleurs traitements et solutions 
de remplissage et d’emballage : nos conceptions 
hygiéniques garantissent la sécurité alimentaire et 
l’intégrité du produit sur toute la ligne. Notre vision globale 
du cycle de production et des performances de la ligne vous 
aide à optimiser la disponibilité opérationnelle, les coûts 
d’exploitation et les performances environnementales. 
L’objectif de notre équipe de gestion de projet : respecter 
les délais et le budget, avec une montée en cadence rapide. 
Avec nos services sur mesure, vous pouvez préserver, 
retrouver et même améliorer les performances de la ligne 
sur toute sa durée de vie.

Des intervalles allongés entre chaque nettoyage
En définissant la meilleure solution d’intégration entre la zone 
de préparation des boissons et la ligne de conditionnement, on 
peut optimiser les performances et réduire les temps d’arrêt. 
On peut simplifier et accélérer le nettoyage au démarrage et 
raccourcir les temps de stérilisation entre les productions.  
Il faut seulement trois heures pour nettoyer et stériliser en 
même temps le process et la remplisseuse aseptique avant  
le démarrage de la production. Comme le produit est chauffé 
dans le pasteurisateur et transféré à la cuve tampon aseptique 
pour le remplissage, la production aseptique peut être 

continue, sans interruption pour nettoyer le circuit produit 
ou les machines.

Changements rapides et cycles de nettoyage optimisés
En fonction de la compatibilité des produits, diverses 
configurations optimisées de changement de format sont 
disponibles pour limiter la perte de temps :

 ■  Processus de produit à produit : vidange du réservoir 
UHT et aseptique avant le chargement du nouveau 
produit. La remplisseuse finit le remplissage d’un 
produit et passe immédiatement au suivant.

 ■  Rinçage stérile intermédiaire : interruption de bouteille à 
bouteille pour rincer le pasteurisateur et la 
remplisseuse à l’eau stérile. 

 ■  Cycles complets de nettoyage en place (CIP) et de 
stérilisation en place (SIP) pour les équipements de 
traitement et de remplissage.

Des matières premières au traitement du produit
Que vous produisiez des jus, des thés, des boissons 
isotoniques ou des produits laitiers, il est primordial de 
capter l’arôme naturel et de veiller à ce que votre produit 
fini soit sûr à la consommation. Différentes configurations 
sont possibles pour les solutions de traitement :

 ■  Gestion des matières premières : des stérilisateurs doux 
assurent un traitement thermique des produits, 
concentrés, réservoirs d’eau/de sucre et séparateurs.

 ■  Préparation du produit : équipements de mélange de 
grande précision pour l’ajout de sucres ou d’arômes.

 ■  Traitement du produit : systèmes de pasteurisation 
efficaces et fiables (échangeurs thermiques tubulaires 
ou à plaques), désaérateur, homogénéisateur pour une 
réduction accrue de l’oxygène, cuves tampons.

DES SOLUTIONS PROCESS ENTIÈREMENT INTÉGRÉES

POUR LE CIP ET LE SIP DE BOUTEILLE À BOUTEILLE

3 HEURES
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EXPERTISE SCIENTIFIQUE DÉDIÉE SUR LES BOISSONS ET L’EMBALLAGE

Lors du conditionnement, de nombreuses variables (micro-
organismes, lumière, oxygène et température) influent sur 
l’intégrité des boissons. Pourtant, il est possible d’améliorer 
la qualité de votre produit de nombreuses manières. En 
intégrant en amont le savoir-faire industriel, la maîtrise 
scientifique de la boisson et les connaissances sur 
l’emballage de Sidel, on peut optimiser les performances 
des bouteilles et garantir la sécurité et la qualité du produit, 
tout en le commercialisant plus rapidement.

La science de la boisson et de l’emballage
Nos experts s’appuient sur leurs connaissances en chimie, 
microbiologie, agroalimentaire, process de remplissage et 
matériaux d’emballage pour garantir l’intégrité de vos 
produits. Ils réalisent de nombreux tests en laboratoire :

 ■  Caractérisation des boissons, avec ou sans particule, 
pour qualifier leurs caractéristiques (agitation, taux de 
destruction, etc.) 

 ■  Évaluation et définition de la solution de remplissage 
 ■  Vérification des performances de décontamination  

de l’emballage, y compris de la préforme, de la bouteille 
et des bouchons

 ■ Respect de la conformité des résidus chimiques
 ■ Examen de l’étanchéité du col et du bouchon
 ■  Évaluation du comportement de la boisson dans divers 

matériaux barrières
 ■  Protocoles de validation spécifiques et analyse 

microbiologique sur site

Une offre unique d’évaluation de votre produit
Les experts de Sidel vous aident à qualifier vos solutions 
d’emballage spécifiques pour vos boissons ou vos produits 
laitiers, en produisant et en évaluant des échantillons de 
bouteille sans interrompre votre ligne. Ces tests sont 
réalisés dans les conditions de la chaîne logistique afin de 
définir les solutions optimales selon la durée de vie et le 
mode de distribution requis. Ils recherchent la bonne 
combinaison de divers paramètres : la résine barrière PET 
et l’épaisseur, les bouchons, la technologie de remplissage 
et le volume. 

 1.  L’installation pilote reproduit à échelle réduite  
la production aseptique industrielle pour le 
conditionnement des boissons, afin de tester la recette 
de votre boisson dans diverses conditions avec 
différentes résines PET. 

 2.  Les analyses physiques, chimiques et sensorielles 
qualifient le comportement de la boisson dans un 
emballage donné pour définir ses grandes 
caractéristiques. La stérilité de la boisson est également 
validée. 

3.  Sidel s’appuie sur les résultats de ces tests pour émettre 
ses recommandations concernant la bouteille (matériau 
barrière, poids, forme) et le bouchon afin de garantir la 
durée de vie prédéfinie de votre produit. 

PRODUITS À TEMPÉRATURE AMBIANTE AVEC LES SOLUTIONS BARRIÈRES EN PET

Les solutions barrières en PET garantissent la sécurité 
du produit sur la chaîne logistique sans utiliser 
d’opercule en aluminium. La protection contre la 
lumière est assurée par deux technologies de 
production des préformes et différentes possibilités en 
termes d’opacité : 

 ■  Injection standard de préformes monocouches, pour 
mélanger le matériau PET avec le mélange-maître 
de divers fournisseurs 

 ■  Préformes multicouches qui peuvent être produites 
grâce à une technologie de surmoulage ou de co-
injection 

PROTÉGEZ VOTRE PRODUIT AVEC  
LA MEILLEURE SOLUTION D’EMBALLAGE

| EXPERTISE DES LIQUIDES ET DE L’EMBALLAGE |

Les experts de Sidel 
vous aident à qualifier 

vos solutions 
d’emballage spécifiques 

pour vos boissons ou  
vos produits laitiers,  

en produisant et  
en évaluant des 

échantillons de bouteille 
sans interrompre  

votre ligne. 

Divers indicateurs sont 
étudiés : propriétés 

barrières de 
l’emballage, vitamines 
(A, B2, C, etc.), couleur 
de la boisson, oxygène 

dissous dans le produit, 
etc.

Le produit est testé dans 
des conditions similaires 
aux conditions réelles de 

stockage et des modes 
de distribution 

(température ambiante 
ou chaîne du froid).

Des analyses physiques, 
chimiques et 

sensorielles permettent 
de définir le 

comportement du 
produit dans l’emballage 

et d’étudier différents 
indicateurs.
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Un consommateur choisit sa boisson en seulement 3 à 
7 secondes. C’est là que nos services d’emballage peuvent 
vous venir en aide. Nous créons de la valeur sur toute votre 
chaîne logistique et nous pouvons vous aider à concevoir un 
emballage unique avec moins de PET et de gaspillage de 
matériaux. Baisse de la consommation d’énergie, durabilité 
accrue et bouteille attractive sont autant de facteurs qui 
améliorent l’expérience de consommation et limitent 
l’impact sur l’environnement.

Oser la différence
En fonction de vos idées, de vos spécifications, des 
conditions de votre chaîne logistique et de vos objectifs, 
nous pouvons industrialiser votre concept en vous 
proposant :

 ■  le design conceptuel : ébauches de bouteilles  
et maquettes numériques

 ■ la conception technique : la bouteille et la préforme
 ■ les prototypes : les modèles imprimés en 3D

Des performances testées
Nous évaluons la stabilité, la rigidité et la qualité de la 
bouteille lors de la préproduction pour garantir des 
performances optimales dans les conditions réelles. Nous 
travaillons avec vos concepteurs internes et des experts 
externes pour améliorer la résistance et les performances 
de votre bouteille sur la chaîne logistique tout en accélérant 
le cycle de conception et en réduisant les coûts :

UN PARTENAIRE UNIQUE POUR TOUS VOS BESOINS D’EMBALLAGE

CRÉER DE LA VALEUR AJOUTÉE 
DU CONCEPT AU CONSOMMATEUR

| EMBALLAGE |

 ■  Modélisation de la bouteille virtuelle, analyse par 
éléments finis et simulations de la chaîne logistique

 ■  Études de faisabilité complètes et tests de performance 
avec moules pilotes et équipements Sidel

 ■  Tests des emballages primaire, secondaire, tertiaire
 ■ Certification ISO17025 pour les tests et l’étalonnage

Une bouteille plus légère, mais identique
Comme les matières premières peuvent représenter 
jusqu’à 80 % du coût d’une bouteille, l’allègement est un 
moyen de faire des économies. Toutefois, nous privilégions 
le « juste poids » (Rightweighting). Plus légère et moins 
coûteuse, une bouteille Sidel RightWeight™ est synonyme 
d’économies d’énergie et de performances de ligne 
optimales tout en préservant la qualité de la boisson et en 
assurant une bonne expérience de consommation. 

Des moules d’origine pour des performances optimales
Dans le cadre d’une ligne neuve ou d’une conversion de 
ligne, nos moules d’origine sont conçus pour assurer une 
production rapide et testés pour préserver la sécurité et la 
qualité du produit. En acier inoxydable ou aluminium, ils 
s’adaptent à toutes les générations de souffleuses Sidel. 
Simples et rapides à changer, ils offrent une grande liberté 
de forme. Ils sont :

 ■  testés grâce à des outils d’analyse mécanique et à des 
simulations de résistance virtuelles ;

 ■  qualifiés pour une disponibilité opérationnelle 
maximale ;

 ■ garantis pour durer.

NOUVEAUX PLANS ET DESIGNS DE 
BOUTEILLES CHAQUE ANNÉE

8 000 

MOULES INSTALLÉS DANS 191 PAYS

300 000
EMBALLAGE

Nous pouvons valider votre conception grâce à des 
tests exhaustifs qui garantissent son ergonomie, sa 
solidité, son efficacité et son adéquation avec les 
attentes du client.
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DÉCONTAMINATION SÈCHE DES PRÉFORMES ET DES BOUCHONS :  
UNE TECHNOLOGIE INÉGALÉE DÉCONTAMINATION DES BOUCHONS

UN PROCESS ASEPTIQUE INTÉGRÉ SIMPLE ET SÛR

La R&D de Sidel accorde une grande importance  
à l’hygiène et à la sécurité alimentaire. Nous avons donc 
créé des solutions de soufflage-remplissage-bouchage 
intégrées, avec le Combi, qui constitue une alternative 
compétitive aux lignes classiques. Et pour compléter le 
Combi, nous avons lancé la décontamination des pré-
formes. L’intégration du soufflage, du remplissage et de la 
décontamination des préformes et des bouchons dans une 
même enceinte constitue une solution aseptique fiable.

Une référence du secteur
Sidel a été la première société à comprendre qu’il est 
toujours plus simple et plus sûr de décontaminer la 
préforme au lieu de la bouteille. Plus petite et dotée d’une 
seule surface droite, la préforme stérile facilite le 
conditionnement des produits sensibles tout en 
garantissant la sécurité. En intégrant la décontamination 
des préformes, le soufflage, le remplissage et le bouchage 
dans une même enceinte, le conditionnement des jus, thés 
et produits laitiers liquides respecte des normes strictes en 
matière d’hygiène. 

Décontamination sèche des préformes et des bouchons : 
une technologie brevetée 
Sidel a créé sa solution éprouvée de décontamination sèche 
des préformes, Predis™, grâce à sa grande connaissance 
des boissons sensibles et du remplissage aseptique et à 
son expertise inégalée en soufflage. Le peroxyde 
d’hydrogène (H2O2) est ainsi injecté dans la préforme avant 
le four. La phase de chauffe des préformes active le H2O2 :

 ■  Niveau élevé de décontamination, jusqu’à 6 logs
 ■  Risque réduit de résidus de peroxyde dans la préforme  

(résidus de H2O2 ≤ 0,5 ppm)
 ■  Décontamination sèche appliquée aussi aux bouchons 

avec Capdis™, pour une solution de conditionnement 
aseptique entièrement sèche

 ■  Technologie généralement proposée dans une 
configuration intégrée de soufflage-remplissage-
bouchage, le Combi Predis aseptique Sidel, pour un 
remplissage et bouchage parfaitement stérile des 
bouteilles en PET.

GARANTIR L’INTÉGRITÉ DU PRODUIT  
SUR LA CHAÎNE LOGISTIQUE

| COMBI ASEPTIQUE DOTÉ DE LA DÉCONTAMINATION SÈCHE DES PRÉFORMES |

DÉPOUSSIÉRAGE 
DES PRÉFORMES

DÉCONTAMINATION DES COLS  
PAR RAYONS UV PENDANT 
L’ENTRÉE DES PRÉFORMES

INJECTION DE H2O2  
DANS LA PRÉFORME 

AVANT LE FOUR

ACTIVATION DU H2O2 
 DANS LE FOUR IR

DÉCONTAMINATION EXTERNE 
DES  PRÉFORMES 

GRÂCE À LA SYNERGIE DU 
H2O2 ET DES RAYONS UV

ACTIVATION DU H2O2 
 DANS LE FOUR IR

TRANSFERT 
DANS DES CONDITIONS 

CONTRÔLÉES

SOUFFLAGE
ASEPTIQUE

TRANSFERT  
DANS DES CONDITIONS 

CONTRÔLÉES

REMPLISSAGE 
ASEPTIQUE

ROUE ÉTOILÉE  
POUR L’ENTRÉE DES BOUCHONS

INJECTION 
DE H2O2

TEMPS
DE CONTACT

ACTIVATION  
ET SÉCHAGE

INJECTION D’AIR CHAUD

ROUE ÉTOILÉE
PICK AND PLACE
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Scientifiquement testé et éprouvé sur de nombreux sites de 
clients du monde entier, le Combi Predis aseptique Sidel 
permet la décontamination sèche de tous les types de 
préformes et de bouchons. Assurant une décontamination 
élevée jusqu’à 6 logs, ce process unique breveté permet de 
réduire la zone stérile et de prévenir les risques de 
contamination. Les paramètres critiques sont supervisés 
en permanence pour garantir une parfaite stérilité de la 
production, l’intégrité des boissons et la sécurité 
alimentaire. 

Une sécurité alimentaire garantie pour votre marque
Le process protège l’emballage des micro-organismes et 
préserve l’intégrité des boissons sensibles. Le Combi 
Predis aseptique Sidel est une solution idéale pour les 
produits distribués à température ambiante, car il permet 
d’allonger leur durée de vie et de reformuler des boissons 
plus sensibles qui auraient nécessité l’ajout de 
conservateurs pour préserver la sécurité alimentaire. 

Une solution aseptique compétitive 
Cette technologie unique est la solution aseptique la plus 
simple et la plus rapide du marché avec la décontamination 
sèche des préformes. Elle offre aussi le plus bas coût total 
de possession sans transiger sur la sécurité alimentaire et 
la simplicité de fonctionnement. En outre, elle se caractérise 
par une flexibilité élevée des process, une grande fiabilité 
et une excellente durabilité.

Un process de remplissage sûr et précis 
Le Combi Predis aseptique Sidel s’appuie sur la technologie 
de remplissage magnétique aseptique pour garantir 
l’intégrité des boissons :

 ■  Vanne de remplissage magnétique sans membrane pour 
un remplissage hygiénique et sûr

 ■  Contrôle par débitmètre pour une grande précision du 
remplissage

 ■  Remplissage à double vitesse : un circuit simple et 
rationnel pour optimiser les recettes 

 ■  Sécurité de la boisson garantie en cas d’arrêt prolongé 
ou arrêt d’urgence

 ■  Flexibilité maximale : même vanne pour le lait,  
les jus et les thés

 ■  Applicable pour tout type de boisson, y compris les 
boissons pulpées ou contenant des particules pouvant 
atteindre 6 x 6 x 6 mm

 ■  Bouchage en toute sécurité par une boucheuse 
mécanique ou brushless 

UNE HYGIÈNE PARFAITE 
DURANT LA PRODUCTION

| COMBI ASEPTIQUE DOTÉ DE LA DÉCONTAMINATION SÈCHE DES PRÉFORMES |

UNE SOLUTION ASEPTIQUE SÈCHE SCIENTIFIQUEMENT ÉPROUVÉE

NIVEAU ÉLEVÉ DE DÉCONTAMINATION

JUSQU’À 6 LOGS

SYSTÈMES DE DÉCONTAMINATION DES PRÉFORMES DANS LE MONDE

+ DE 100
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Chez Sidel, la sécurité alimentaire est plus qu’une pratique : 
c’est un pan intégral de notre culture, qui est intrinsèque à 
tout ce que nous entreprenons. Notre meilleure garantie pour 
assurer la sécurité alimentaire est la simplicité : une ligne 
ayant très peu de facteurs critiques est plus facile et plus 
efficace à gérer. Nos clients témoignent de la sécurité et de 
la qualité optimales garanties par nos équipements ; Le 
renouvellement de leurs investissements est la meilleure 
démonstration de cette confiance dans nos technologies 
simples et sûres.

Niveau élevé de sécurité alimentaire
Issus de l’expertise unique de Sidel et de sa parfaite 
compréhension du produit fini, les équipements  
Sidel Matrix garantissent un niveau élevé de sécurité et 
d’homogénéité sur la ligne complète. Nos solutions sont 
conçues pour vous protéger, vos clients et vous : leur 
construction est conforme aux directives de conception 
hygiénique du groupe EHEDG (European Hygienic 
Engineering & Design Group). Sidel excelle dans la 
production d’emballages hygiéniques fiables et 
d’équipements conformes à la réglementation de l’industrie 
des boissons et aux exigences des normes de sécurité 
alimentaire. Une configuration conforme à la norme 3A est 
également disponible pour la production de produits laitiers 
liquides. 

Un process sûr garant de l’intégrité des produits 
Le Combi Predis aseptique Sidel réduit les risques de 
contamination et évite la détérioration du produit fini.

 ■  Faible charge microbienne des préformes
 ■  Plus simple de décontaminer une préforme qu’une 

bouteille (surface plus petite, forme lisse)
 ■  Décontamination avec de l’H2O2 initiée avant le four
 ■ Décontamination des préformes jusqu’à 6 logs
 ■  Technologie sèche : pas d’eau, pas de développement  

de microorganismes
 ■  Zone aseptique réduite : risque limité de contamination 

et très peu de paramètres critiques

Facilité de fonctionnement et de maintenance 
Le Combi Predis aseptique Sidel se caractérise aussi par sa 
simplicité de fonctionnement et de maintenance :

 ■  Sa configuration intégrée optimise la simplicité de la 
production, nécessitant un seul opérateur

 ■  Synergie du four pour les performances process – 
chimiques, thermiques et UV

 ■  Process breveté : soufflage aseptique sans stérilisation 
de la souffleuse  

 ■  Changement de format simple, rapide et sûr sans perte 
de stérilité : temps de changement de moule minimum 
de 40 secondes par poste de soufflage

 ■  Simplicité de la maintenance, avec une conception 
compacte et accessible et moins de composants exposés 
aux produits chimiques

 ■  Un cycle de 3 heures de nettoyage et stérilisation entre 
deux productions de bouteille à bouteille 

UNE PRODUCTION ASEPTIQUE SÛRE ET SIMPLE SUR TOUTE LA LIGNE

UNE SÉCURITÉ ET UNE SIMPLICITÉ
SUR LESQUELLES VOUS POUVEZ COMPTER
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UN COMBI ASEPTIQUE A FAIBLE CADENCE COMPACT ET LINEAIRE

Le Combi Predis aseptique Sidel à faible cadence peut 
avoir une empreinte au sol extrêmement compacte, ce 
qui facilite son installation sur les sites nouveaux ou 
existants.

 ■  Jusqu’à 30 % de baisse de l’encombrement au sol 
par rapport aux solutions linéaires existantes

 ■  Possibilité d’installer les machines de conditionnement 
avec une implantation linéaire caractéristique de 
l’industrie laitière

 ■  Conception spécifique Plug & Play : installation sur 
site plus simple et plus rapide qui peut être gérée en 
temps masqué pendant l’installation du reste de la ligne 

 ■  Accès rapide aux composants clés, ce qui facilite la 
gestion et la maintenance

POUR LE NETTOYAGE ET LA STÉRILISATION ENTRE CHAQUE PRODUCTION

3 HEURES 
40 SECONDES 
POUR LE CHANGEMENT DE MOULE
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Sidel ne développe pas seulement des technologies 
aseptiques innovantes de pointe : sa priorité est également 
de veiller à la fiabilité, à l’efficacité et à la flexibilité de ses 
équipements aseptiques au quotidien. 

Pour tous les types de boissons, bouteilles ou bouchons
Pouvant produire entre 10 000 et 60 000 bouteilles par 
heure à une cadence de 2 400 bouteilles par moule et par 
heure, nos équipements aseptiques offrent de très larges 
possibilités de production : 

 ■  Boissons sensibles à acidité faible et élevée 
(thés, jus, lait UHT nature, lait de soja, etc.)

 ■ Tous types de préforme en PET 
 ■   Nombreux formats de bouteille entre 200 ml et 2 l
 ■  Bouteilles rondes ou carrées du fait du transfert continu 

par le col et de l’absence de contrainte thermique
 ■  Liberté totale en matière de conception, car la bouteille 

vide ne subit aucune contrainte thermique
 ■  Potentiel d’allègement illimité avec la décontamination 

des préformes
 ■ Large gamme de bouchons plats et sport
 ■  Opercule en aluminium inutile, car le PET garantit un 

niveau maximal d’étanchéité et de sécurité avec les 
bouchons en plastique, même pour le lait UHT

La plus grande disponibilité opérationnelle sur une 
production aseptique 
Conçu pour offrir une productivité et une efficacité 
maximales, le Combi Predis aseptique Sidel accroît le 
temps de production continue des équipements.

 ■  Production aseptique continue de 165 heures entre deux 
cycles de nettoyage et de stérilisation

 ■  Changement de format simple, rapide et sûr avec une 
intervention manuelle limitée : le système sans outil 
Bottle Switch™ réduit le temps nécessaire au 
changement de moule à 40 secondes par moule

 ■  Temps d’arrêt limité pour les changements de liquide : 
seules trois heures de nettoyage et de stérilisation sont 
nécessaires entre deux cycles de production de bouteille 
à bouteille

Une qualité de bouteille sous contrôle 
Intelliblower™ est une technologie brevetée de contrôle et 
d’autorégulation qui garantit une qualité optimale des 
bouteilles.

 ■  Précision accrue de la répartition du PET lors du 
soufflage de la bouteille, ce qui supprime les écarts, 
quel que soit le poids de la bouteille

 ■  Grande uniformité de la production et spécifications 
contrôlées des bouteilles pour un taux de rebut réduit

 ■  Moins d’échantillonnage et de tests en laboratoire des 
bouteilles

TIRER PROFIT D’UN NIVEAU OPTIMAL 
DE FLEXIBILITÉ ET D’EFFICACITÉ
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PRODUCTION FLEXIBLE ET DISPONIBILITÉ OPÉRATIONNELLE MAXIMALE

Le Combi Predis 
aseptique à faible 

cadence se caractérise 
par sa très grande 

polyvalence, avec une 
cadence faible à 

moyenne pouvant 
atteindre 

16 000 bouteilles par 
heure.

Le Combi Predis 
aseptique Sidel est 

adapté à un large 
éventail de boissons 

sensibles à acidité faible 
et élevée conditionnées 

en PET, comme les thés, 
jus, nectars et boissons 

isotoniques, ainsi que 
les produits laitiers 

liquides comme le lait 
UHT et le lait de soja.

BOUTEILLES PAR HEURE ET PAR MOULE

JUSQU’À 2 400

DE PRODUCTION ASEPTIQUE CONTINUE

165 HEURES
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Par rapport aux systèmes de remplissage aseptique 
classiques, le Combi Predis aseptique Sidel offre un atout 
économique, mais aussi une empreinte écologique 
optimale, relevant ainsi l’un des défis les plus difficiles 
auxquels font face les producteurs de boissons 
actuellement.

Le Combi aseptique le plus compétitif avec  
la décontamination sèche des préformes
 ■  Une productivité très élevée avec une cadence pouvant 

atteindre 2 400 bouteilles par heure et par moule
 ■ Rendement mécanique du Combi de 95 %
 ■  Production optimisée permettant de réduire les coûts 

d’exploitation jusqu’à 30 % par rapport aux machines 
sèches

Pas d’eau et peu de produits chimiques
Pour garantir une production durable, il est primordial de 
réduire la consommation d’eau et de produits chimiques. 
Or le Combi Predis aseptique vous aide en ce sens tout en 
assurant une décontamination parfaite des bouteilles et des 
bouchons : 

 ■  Pas d’eau et presque pas de produits chimiques  
(H2O2 < 0,7 litre par heure) pour la décontamination  
des préformes ; les solutions de remplissage aseptique 
classiques utilisent quant à elles environ 180 m3 d’eau  
et 220 litres de produits chimiques par jour. 

 ■  Une consommation divisée au moins par dix par rapport 
à d’autres systèmes de décontamination sèche des 
préformes.

 ■  Jusqu’à 30 % de baisse des coûts par an par rapport aux 
systèmes de décontamination sèche des bouteilles.

Économies d’énergie et de matériaux
 ■  Aucune limite en termes d’allègement de bouteilles 

grâce à l’absence de contrainte thermique sur les 
bouteilles et au transfert continu par le col. 

 ■  Jusqu’à 45 % de baisse de la consommation 
d’électricité : le Sidel Matrix Ecoven nécessite moins de 
modules de chauffe et de lampes et réduit le temps de 
chauffe des préformes.

DES ÉCONOMIES FINANCIERES ET DE RESSOURCES

UNE PRODUCTION TOUJOURS  
PLUS EFFICACE ET DURABLE

| COMBI ASEPTIQUE DOTÉ DE LA DÉCONTAMINATION SÈCHE DES PRÉFORMES |

PRÉSERVER LES RESSOURCES

Par rapport aux solutions de remplissage aseptique 
classiques, l’absence d’eau et le faible recours aux 
produits chimiques pour la décontamination des 
préformes offrent un atout économique, mais aussi 
une empreinte écologique optimale.

POUR LA DÉCONTAMINATION DE L’EMBALLAGE

ZÉRO LITRE D’EAU
< 0,7 LITRE
CONSOMMATION DE H2O2 PAR HEURE
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PROCESS DE DÉCONTAMINATION EFFICACE

Le Combi Sensofill™ aseptique s’appuie sur les 
technologies éprouvées de soufflage et de remplissage 
aseptique Sidel, toutes intégrées dans une même enceinte. 

 ■  Une sécurité alimentaire garantie et une hygiène 
contrôlée grâce à la suppression du convoyage 
intermédiaire

 ■  Des performances excellentes et une production  
ultra-efficace

 ■  Des équipements compacts et ergonomiques ne 
nécessitant qu’un seul opérateur pour la gestion 

 ■  Optimisation de l’allègement par rapport aux autres 
technologies de décontamination des bouteilles 

 ■  Une implantation de ligne optimisée avec un faible 
encombrement au sol par rapport à une ligne constituée  
de machines sèches

Une production aseptique fiable
Le Combi Sensofill aseptique est basé sur la technologie  
de décontamination humide des bouteilles tout en ayant le
plus faible encombrement possible. Elle permet d’obtenir 
un niveau élevé de décontamination – jusqu’à 6 logs, ce qui 
assure la stérilité complète de vos bouteilles et une sécurité 
microbiologique maximale de votre produit.

 ■   Système multiroues unique pour garantir la 
décontamination interne et externe des bouteilles grâce 
à une action mécanique, thermique et chimique 
combinée (acide peracétique, APA) 

 ■  Pression et température élevées et répétabilité pour 
garantir une parfaite décontamination de toutes les 
surfaces de la bouteille 

 ■  Rinçage par pulvérisation d’eau stérile à haute pression 
pour éliminer tous les résidus chimiques de la bouteille 
avant le remplissage 

 ■  Même méthode de décontamination appliquée aux 
bouchons

BÉNÉFICIEZ D’UNE PRODUCTION
ASEPTIQUE FIABLE
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DÉCONTAMINATION HUMIDE DES BOUTEILLES

DÉCONTAMINATION HUMIDE DES BOUCHONS

PULVÉRISATION  
APA

ÉGOUTTAGE ET  
CONTACT

RINÇAGE  
À L’EAU STÉRILE

ÉGOUTTAGE  
FINAL

PULVÉRISATION 
APA 1

PULVÉRISATION 
APA 2

PULVÉRISATION 
APA 3

ÉGOUTTAGE ET  
CONTACT

RINÇAGE PAR 
PULVÉRISATION 
D’EAU STÉRILE 1

RINÇAGE PAR 
PULVÉRISATION 
D’EAU STÉRILE 2

RINÇAGE PAR  
PULVÉRISATION 
D’EAU STÉRILE 3

ÉGOUTTAGE  
FINAL
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UNE EFFICACITÉ MAXIMALE
DANS UN MINIMUM D’ESPACE

| COMBI ASEPTIQUE DOTÉ DE LA DÉCONTAMINATION HUMIDE DES BOUTEILLES |

UNE CONFIGURATION DE PRODUCTION SÛRE

Intégrité du produit garantie sur toute la chaîne logistique
Grâce à son niveau élevé d’efficacité, le Combi Sensofill 
aseptique garantit l’intégrité et la sécurité de la boisson 
dans sa bouteille en PET sur toute la chaîne logistique :

 ■  Hygiène contrôlée de l’emballage et sécurité alimentaire 
garantie avec une seule enceinte de production confinée

 ■ Production sûre grâce aux vannes magnétiques 
 ■  Protection complète de l’emballage/de la boisson dans 

la zone de transfert
 ■  Décontamination des bouteilles et des bouchons  

jusqu’à 6 logs
 ■  Résidus chimiques dans la bouteille remplie  

et bouchée ≤ 0,5 ppm

Une production ultraperformante
 ■  Empreinte réduite sans convoyeur à air entre  

le soufflage et le remplissage
 ■  Rendement de 95 % sans convoyage intermédiaire
 ■ Jusqu’à 2 400 bouteilles par heure et par moule
 ■ Temps de production étendu à 165 heures max.
 ■  Sécurité de l’opérateur : l’enceinte close du Combi 

protège l’espace de travail de l’opérateur 
 ■  Économies d’énergie : baisse de 45 % de  

la consommation d’électricité du four avec moins  
de modules de chauffe et de lampes

 ■  Flexibilité pour la forme de bouteille (ronde ou carrée)  
et transfert positif par le col entre le soufflage et le 
remplissage

 ■ Changement rapide de bouteille et de bouchon
 ■  Cycle de trois heures entre chaque production 

de bouteille à bouteille : temps d’arrêt réduit pour  
le nettoyage et la stérilisation

Chaque tête de 
bouchage est réglée 

individuellement pour 
assurer un couple 

constant bouteille-
bouchon.

La pulvérisation d’acide 
péracétique (APA) 

continue sur les 
surfaces interne et 

externe garantit des 
performances élevées 

de stérilisation.

Les vannes de 
remplissage 

magnétiques 
garantissent la sécurité 

de la production et 
l’intégrité de la boisson.

≤ 0,5 PPM
RÉSIDUS CHIMIQUES DANS LA BOUTEILLE REMPLIE ET BOUCHÉE
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UN ÉTIQUETAGE CONFORME 
À VOS ENVIES

| ÉTIQUETAGE |

ÉTIQUETAGE À BOBINE RAPIDE ET FLEXIBLE

Après les phases de soufflage, remplissage et bouchage, 
l’emballage passe par l’étape qui va le plus contribuer à 
forger son identité : l’étiquetage. Chez Sidel, nous faisons 
en sorte que vous anticipiez les tendances de ce secteur. 
Nos étiqueteuses peuvent gérer tous les formats 
d’étiquette – bobines ou manchons – dont vous avez besoin 
pour l’emballage de vos boissons aseptiques. Votre produit 
pourra ainsi se démarquer de la concurrence.

La flexibilité requise pour répondre à vos besoins 
Efficace et polyvalente, l’étiqueteuse à bobine Sidel Matrix 
SL70 se caractérise par sa capacité à gérer les rotations 
négatives et positives et à s’adapter à toutes les formes de 
bouteille et toutes les vitesses. Elle peut s’intégrer à 
diverses implantations et être facilement reconfigurée.

Fiabilité des performances à grande cadence 
Avec une cadence pouvant atteindre 60 000 étiquettes par 
heure, l’étiqueteuse à bobine Sidel Matrix reste 
parfaitement stable pour garantir la précision du 
positionnement :

 ■  Transmission à entraînement direct qui diminue  
le nombre de pièces en rotation et la maintenance 
prévisionnelle

 ■  Contrôle des différents types d’étiquettes et maintien 
d’une qualité homogène à grande cadence 

 ■  Aucune tension de la bande durant les accélérations
 ■ Contrôle précis de l’alimentation des étiquettes
 ■  Étiquetage précis grâce au contrôle de la vitesse et du 

positionnement  de la bande, et de la stabilité bouteille
 ■  Contrôle rapide du démarrage et de l’arrêt, disponibilité 

opérationnelle optimale et rendement de 98 % 

Traitement précis et contrôlé des étiquettes
L’étiqueteuse SL70 garantit l’application précise pour tous 
les types d’emballage. Elle assure une tension optimale de 
l’étiquette et une application de colle toujours uniforme et 
contrôlable. Aucun outil d’application, tel que des brosses 
ou des éponges, n’est nécessaire. 

Changements de format rapides 
Le temps de changement de format est réduit de 30 % pour 
des emballages de formes et dimensions différentes. Les 
changements de format sont effectués en 25 minutes par 
un seul opérateur dans une configuration en ligne.

Les principaux modules sont faciles d’accès, ce qui réduit le 
risque de blessure. L’interface homme-machine (IHM) 
permet de régler facilement le processus de traitement des 
étiquettes et de la bouteille. 

Maintenance réduite
La sécurité des opérateurs, la disponibilité opérationnelle 
et la productivité sont optimisées grâce à une baisse 
drastique du temps de maintenance :

 ■ 40 % d’arrêts nécessaires en moins pour la maintenance
 ■  La structure ouverte facilite le nettoyage et la 

maintenance
 ■ Élimination des points de graissage
 ■ Aucune maintenance n’est nécessaire sous la table
 ■ Les principaux modules sont faciles à remplacer

Fonctionnement durable et économique
L’étiqueteuse Sidel Matrix SL70 réduit les coûts 
d’exploitation en traitant des étiquettes plus fines et en 
gérant des bouteilles extrêmement légères. Elle nécessite 
également moins de colle : cinq grammes en moyenne pour 
mille bouteilles. La consommation d’énergie est par 
ailleurs considérablement limitée, car elle utilise 40 % 
d’électricité en moins.

Cadence 
maximale*

60 000 bph

* Selon le format de la bouteille

APERÇU DE LA GAMME

Hauteur de 
l’étiquette

Diamètre 
de bouteille

Format
de bouteille

30-170 mm40-140 mmJusqu’à 5 l

La bobine à servomoteur 
à couple élevé évite 

toute tension  
de la bande.

La vis sans fin crée la 
bonne distance entre 

chaque bouteille pour 
respecter le pas du 

carrousel d’étiquetage.

Le système de vérin 
maintient une stabilité 
parfaite pour garantir  

la précision du 
positionnement.
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UNE ÉTIQUETTE SOLIDE 
ET ÉCONOMIQUE

| ÉTIQUETAGE |

FLEXIBILITÉ ET RAPIDITÉ, SANS COLLE

Le manchon thermorétractable permet aux bouteilles de se 
démarquer dans les rayons et offre un grand potentiel de 
personnalisation : cette double caractéristique en fait l’une 
des solutions d’étiquetage qui connaît la croissance la plus 
rapide pour la production de bouteilles de boissons 
aseptiques en PET. L’étiqueteuse Rollsleeve allie la 
simplicité de la technologie entourante à bobine éprouvée 
et le procédé innovant de manchonnage à grande cadence.

Process de manchonnage incomparable
À la différence du système TDO (Transversal Direction 
Orientation) classique qui forme les manchons en tube sur 
la bobine, la Sidel Rollsleeve applique les étiquettes selon 
le système MDO (Machine Direction Orientation). Le tube 
final et le soudage sont réalisés directement dans 
l’étiqueteuse. Les étiquettes sont enroulées et maintenues 
sous vide, puis fermées par chevauchement et scellées 
avec des barres de soudure à impulsion innovantes, sans 
colle. C’est l’une des manchonneuses les plus rapides  
du marché, avec une cadence pouvant atteindre 
54 000 bouteilles par heure.

Étiquetage efficace et de grande qualité 
Le fort potentiel de la Sidel Rollsleeve ne tient pas 
seulement à sa flexibilité accrue et sa qualité d’étiquetage : 
cette machine est aussi le fruit d’un large éventail de 
progrès technologiques. La stabilité et le contrôle sont 
renforcés par l’utilisation de lames rotatives uniques de 
longue durée et la découpe précise des manchons. En outre, 
le système de soudure ultraprécis et résistant est adapté à 
un large éventail de matériaux et d’épaisseurs de film.

Amortissement rapide 
Grâce à l’utilisation du film MDO, la Sidel Rollsleeve peut 
réduire l’impact sur l’environnement et générer jusqu’à 
30 % d’économies.

■  Aucun coût de formation des manchons.
■  Gestion d’étiquettes jusqu’à 50 % plus fines par rapport 

aux machines à bobine d’étiquettes MDO ou TDO. 
■  Coûts de matériel réduits grâce aux étiquettes plus 

fines. 
■  Coûts de logistique plus faibles. 
■  Étiquetage compatible avec l’allègement des bouteilles. 
■  Aucune colle ni aucun solvant.

Flexibilité en termes d’emballage, de film et d’implantation
La Rollsleeve peut passer facilement des manchons aux 
bobines d’étiquettes et offre une excellente flexibilité pour 
les différents matériaux d’étiquette et emballages.

■  Elle peut étiqueter tous les types d’emballages, y 
compris les emballages ronds ou de forme particulière.

■  Elle convient à des formats pouvant atteindre 2 litres, 
avec des diamètres allant de 50 mm à 100 mm.

■  Le système de soudure est compatible avec le recyclage 
et applicable à un grand choix d’étiquettes un grand 
choix de types d’étiquettes (PET, PVC, PE, R-PET, PLA, 
OPS et PP), dont l’épaisseur peut varier de 15 à 130 µm.

■  La machine peut appliquer des manchons intégraux ou 
partiaux grâce à un module qui permet de définir la 
hauteur des étiquettes sur les bouteilles. 

■  Elle peut être installée selon diverses configurations.

Format de bouteille Diamètre 
de bouteille

Hauteur 
du manchon

Épaisseur 
du manchon Cadence maximale*

Jusqu’à 2 l 50-100 mm 50-230 mm 15-130 µm 54 000 bph

APERÇU DE LA GAMME

* bouteilles par heure

La Rollsleeve offre un 
cycle continu et contrôle 

automatiquement le 
débit des emballages 

qui entrent dans la 
machine et en sortent.

Une fois découpées  
avec précision par la 

lame rotative, les 
étiquettes sont 

transférées du tambour 
d’aspiration  

aux tambours 
cylindriques.

Les cylindres d’aspiration 
qui retiennent les 

bouteilles descendent 
dans les manchons 

préformés.
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FLEXIBILITÉ ET RAPIDITÉ DU FARDELAGE ET DE LA PALETTISATION

Une fois que votre produit a été soufflé, rempli et étiqueté, 
l’emballage primaire passe à l’étape suivante, celle de 
l’emballage secondaire, grâce aux convoyeurs Sidel. Le 
résultat final est l’emballage que le client voit en point de 
vente : c’est dire si son aspect est important ! Que vous 
optiez pour les films thermorétractables imprimés, les 
packs emboîtés ou les cartons enveloppants, il se doit 
d’être attractif, résistant et pratique. 

Attractif et durable
Pour préserver la sécurité de la boisson, la conception  
du pack doit répondre aux exigences d’attractivité et de 
durabilité. Nos fardeleuses protègent les emballages des 
variations météorologiques, des changements de pression 
et de température tout en assurant leur transport facile  
par le consommateur après l’achat. Nos fardeleuses 
manipulent les bouteilles délicatement afin de préserver 
l’homogénéité et la qualité. Nous optimisons également 
l’utilisation de chaleur, colle, carton et film afin de réduire 
les coûts globaux. 

 ■  Configuration précise et délicate de l’alimentation  
pour un meilleur rendement

 ■  Changements de format rapides pour une gestion 
flexible de différentes unités de stock

 ■  Préservation de la qualité du pack et réduction des 
coûts, économies de matériel et baisse de la 
consommation

Des schémas de palettisation intelligents
Pour gagner de l’espace et optimiser l’efficacité pendant le 
stockage et le transport, il est essentiel d’adapter le nombre 
de bouteilles aux barquettes ou aux chariots, ou le nombre 
de packs à chaque palette ou demi-palette. Comme le format 
et la taille des bouteilles et des packs sont variables, les 
palettiseurs Sidel permettent d’opérer des changements de 
format facilement pour la formation des couches.

Palettiseurs classiques ou robotisés
Un îlot de palettisation doit savoir gérer efficacement et 
simultanément différents éléments, des palettes vides ou 
pleines aux couches de produit et aux intercalaires. 
Dépannage, assistance et fonctionnement faciles : tels sont 
les avantages d’un palettiseur classique de Sidel, 
parfaitement adapté à tous les besoins de palettisation – 
sans nécessiter de formation spécialisée. Il peut gérer 
jusqu’à trois unités de stock simultanément et convoyer 
entre 15 et plus de 150 caisses par minute. Un palettiseur 
compact robotisé s’adapte facilement aux différents 
schémas de palettisation, rendant ainsi la ligne encore plus 
flexible. Grâce à son bras unique articulé et à l’alimentation 
multiple, il peut rapidement gérer jusqu’à quatre unités de 
stock simultanément.

 ■  Systèmes flexibles capables de gérer différentes 
boissons, packs et schémas de couches 

 ■  Systèmes compacts adaptés à tous les sites  
de production

 ■  Équipements ergonomiques et accessibles pour faciliter 
le fonctionnement, le dépannage et la maintenance

 ■  Solutions robotisées pour des cadences élevées

PROTÉGEZ VOTRE EMBALLAGE FINAL
| FARDELAGE ET PALETTISATION |
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Une fois vos objectifs de productivité, de rendement et de 
performances atteints, votre ambition est de maintenir, 
voire de relever ces niveaux pour les années à venir.

Cependant, si l’on n’intervient pas, les performances 
diminuent au fil du temps en raison de l’usure normale, des  
nettoyages et changements de format moins efficaces. Mais 
les nouvelles technologies et solutions peuvent permettre à 
votre ligne d’atteindre des performances inégalées.

Sidel Services™
Pour avoir nous-mêmes conçu et construit votre ligne, nous 
avons une vision d’ensemble de vos équipements 
aseptiques et de ce qui les compose. Comme la production 
de boissons aseptiques se caractérise par de rigoureux 
protocoles hygiéniques, notre équipe Sidel Services vous 
propose un portefeuille sur mesure pour renforcer la 
sécurité et donner encore plus de valeur à votre production 
pour pérenniser votre succès.

Maintenir la production
L’équipe mondiale d’experts Sidel peut superviser vos 
équipements, planifier les temps d’arrêt et limiter les coûts 
imprévus. 

N’hésitez pas à solliciter les vastes connaissances et 
savoir-faire de nos spécialistes, qui réalisent plus de 
1 400 visites diagnostiques par an. Nos plans de 
maintenance annuels optimisés sont axés sur l’hygiène et 
les performances des lignes, tandis que la maintenance 
préventive permet de valider la fiabilité des pièces grâce à 
une évaluation de l’endurance des composants critiques. 
Nos experts peuvent également assurer, sur site ou à 
distance, une assistance microbiologique, une maintenance 
corrective rapide et une assistance 24 h/24 et 7 j/7. Il est 
possible d’effectuer des opérations de maintenance hors 
ligne grâce aux modules de rechange, et nous pouvons 
également remettre en état les composants critiques.

Améliorer la production
Sidel développe de nouvelles solutions et technologies 
aseptiques afin que vos équipements ne soient jamais 
obsolètes. Notre offre actuelle compte plus de 500 options 
et améliorations pour chaque étape de la production.

Vous pouvez ainsi réaliser des économies d’énergie, d’eau 
et de matières premières et réduire vos coûts totaux en 
améliorant votre empreinte écologique. Sur site, en ligne  
ou dans l’un de nos Centres de formation mondiaux, nos 
formations sur les nouvelles méthodologies et procédures 
contribuent aussi à améliorer votre production. Sidel 
propose des programmes de formation spécifiques pour :
 
■  la gestion des bonnes pratiques de production (BPP)
■  la définition d’un plan de contrôle pour les cycles 

aseptiques (HACCP)
■  la gestion du contrôle qualité en laboratoire

Diminuer les coûts totaux au fil du temps
Vos coûts peuvent diminuer au fil du temps grâce à nos 
nouvelles technologies et à nos formations. En adoptant 
une gestion proactive des pièces de rechange, vous pouvez 
optimiser vos coûts grâce aux trois niveaux de service de 
livraison de Sidel et à la chaîne logistique haut de gamme 
disponible 24 h/24 et 7 j/7.

En associant la commande facile et rapide en ligne des 
pièces sur Sidel Service Online à nos listes de pièces de 
rechange recommandées et à nos plannings de 
remplacement intelligent, vous gérez vos stocks de manière 
proactive et vous minimisez vos coûts tout en maximisant 
votre disponibilité opérationnelle. 

Adapter la production aux nouvelles demandes
À mesure que la demande évolue, vous avez besoin de 
flexibilité pour adapter votre ligne aseptique à de nouveaux 
produits, de nouvelles recettes ou de nouveaux emballages. 
Associées à des moules d’origine Sidel, les conversions 
peuvent augmenter la disponibilité opérationnelle et la 
flexibilité de votre production et réduire les coûts.

OPTIMISEZ LES PERFORMANCES
AUJOURD’HUI ET DEMAIN

| SERVICES |

SUPPORT SUR MESURE ET COMPÉTENCES MONDIALES
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UN LEADER MONDIAL EN MATIÈRE DE PET 
ASEPTIQUE POUR LES PRODUITS SENSIBLES

| LAIT, YAOURTS ET PRODUITS LAITIERS : DES MARQUES DIFFÉRENCIÉES |

Laiterie de
Saint-Denis-
de-l’Hôtel
France

Centrale del 
Latte di Brescia

Italie

Calidad 
Pascual S.A.U.

Espagne
Jussara
Brésil

Yotvata
Israël

Sangaria
Japon

Sidel bénéficie de l’implantation mondiale nécessaire pour 
répondre à nos clients en fonction de l’évolution de leurs 
besoins. Nous comprenons vos produits laitiers, lait et 
yaourts, et nous savons garantir leur protection sur toute la 
chaîne logistique jusqu’à leur consommation. 

Nos technologies flexibles sont éprouvées en matière de 
sécurité. Elles permettent à toutes les marques de produits 
laitiers, d’avoir un goût parfait et une qualité optimale tout 
en se différenciant grâce au PET.

Fort de notre collaboration avec des producteurs locaux et 
mondiaux, nos solutions éprouvées le conditionnement des 
produits laitiers en PET sont plus simples, plus sûres et 
plus durables.

Où que vous vous trouviez et quel que soit le produit laitier 
liquide que vous souhaitez conditionner, nos experts en 
produits sensibles mettent systématiquement tout en 
œuvre pour garantir la sécurité et la qualité de votre 
produit.
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UNE EXPERTISE ASEPTIQUE LOCALE POUR 
UNE PRODUCTION SENSIBLE MONDIALE

| DES JUS, THÉS ET BOISSONS ISOTONIQUES QUI SE DÉMARQUENT |

Refresco Gerber
Royaume-Uni

Aurantiaca  
Investimentos 
e Patrimonial Ltda
Brésil

Hauser
Allemagne

Sokpol
Pologne

Nos solutions aseptiques ont été installées avec succès 
chez les plus grands noms de l’industrie des boissons  
dans le monde entier. Elles enregistrent un niveau élevé  
de satisfaction client et font l’objet de nombreux 
renouvellements de commandes, ce qui constitue le 

meilleur indicateur de fiabilité qui soit pour notre 
technologie.

Nous sommes un partenaire local au rayon d’action 
mondial : notre objectif est d’offrir le meilleur à votre 
production de boissons sensibles, en optimisant vos 
performances où que vous soyez. Votre produit est notre 
priorité chez Sidel.

Forts de notre grande expérience en fourniture de lignes de 
conditionnement PET aseptique et de notre vaste 
portefeuille d’emballages, d’équipements et de services, 
nous garantissons en permanence à nos clients l’intégrité 
de la boisson et l’efficacité de la production tout en 
réduisant les coûts.

Spumador
Italie

Hana Water 
Arabie saoudite

L’Européenne 
d’Embouteillage 
(Suntory Group)

France

Volvic 
(Groupe Danone)

France

Laiterie de
Saint-Denis-

de-l’Hôtel
France

General 
Beverage
Thaïlande

Ampawa 
Coconut Product

Thaïlande

PT Asahi 
Indofood
Indonésie
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BÉNÉFICIEZ D’UNE SOLUTION 
ASEPTIQUE COMPLÈTE SUR : 
SIDEL.FR/LIGNES-ASEPTIQUES

Sidel Group est le fruit de l’union de deux marques 
fortes, Sidel et Gebo Cermex. Ensemble, nous sommes 
l’un des principaux fournisseurs d’équipements et de 
services pour le conditionnement des liquides, des 
produits alimentaires et des produits d’hygiène en 
PET, canette, verre et autres matériaux.

Forts de nos 170 ans d’expérience, nous avons installé 
plus de 37 000 machines dans près de 190 pays en 
privilégiant l’innovation, les technologies de pointe et 
l’ingénierie de ligne. Nous comptons plus de 5 000 
employés dans le monde qui s’attachent à proposer 
des solutions complètes pour répondre aux besoins 
des clients et renforcer les performances de leurs 
lignes, produits et entreprises.

Pour proposer un tel niveau de qualité à nos clients, 
nous devons comprendre leurs enjeux et nous engager 
à répondre à leurs besoins spécifiques. Pour y 
parvenir, nous instaurons un dialogue afin 
d’appréhender les exigences de leurs marchés, de  
leur production et de leurs chaînes de valeur.  
Nous nous appuyons également sur nos solides 
compétences techniques et notre analyse de données 
pour optimiser la productivité des équipements sur 
toute leur durée de vie.

C’est ce que nous appelons Performance through 
Understanding.

sidel.fr

170731 – Les informations contenues dans ce document contiennent des 
descriptions générales des options techniques, qui ne sont pas nécessairement 
disponibles dans chaque cas de figure. Les caractéristiques doivent donc être 
intégrées dans chaque cahier des charges lors de la conclusion du contrat. 
Aucune partie de cette publication ne peut être reproduite, mémorisée dans un 
système de recherche d’informations, ou transmise, sous quelque forme que ce 
soit ou à l’aide de quelque moyen que ce soit, sans l’accord préalable écrit de 
Sidel. Tous les droits de propriété intellectuelle Sidel, incluant le copyright, sont 
réservés par Sidel. Toutes les autres marques sont la propriété de leurs 
détenteurs respectifs.


